
 

食品
しょくひん

ロスは世界的
せかいてき

な課題
か だ い

になって

います。日本
に ほ ん

では、年間
ねんかん

６００万トン

の食べ物
た べ も の

が捨てら
す    

れているのです。 

渋沢
しぶさわ

栄一
えいいち

さんが、初代
しょだい

会長
かいちょう

をつと

め た 帝国ホテル
ていこく          

で も 食品
しょくひん

ロ ス を

減らす
へ    

取り組み
と  く  

が行われて
おこな        

います。 

多く
おお   

の 食品
しょくひん

ロス
 

を何
なん

とかしたいと、帝国ホテル
ていこく         

が

取り組んだ
と  く   

のが、パンの再利用
さいりよう

です。食べ物
た    もの

を再利用
さいりよう

すると

いうのは、あまり聞きません
き     

よね。しかも一
いち

流
りゅう

ホテルですか

ら、おいしい物
もの

をつくらないといけません。どんな再利用
さいりよう

か

というと、パンを焼いて
や    

余った
あま       

生地
き じ

を集めて
あつ        

、ミカンを加えて
くわ      

、

デザートを作る
つく    

のだそうです。名前
な ま え

は「パン
 

・ペルデュ」と

言います
 

。帝国ホテルのデザート出る
で  

のですから、きっとお

いしいのでしょう。食べて
た   

みたいですね。 

食べ物
た    もの

の再利用
さいりよう

、皆さん
みな      

にもできるかもしれませんよ。ち

ょっと残って
のこ      

しまった食材
しょくざい

に、何
なに

かをたしてみたらおいしく

なるという大発明
だいはつめい

ができるかもしれません。 

                    村越 新 

          しょくひん 


